
FESTA DEL PAPÀ                                                      19 MARZO
APERITIVO CALDO E FREDDO AL BUFFET (pranzo 12:30)

ANTIPASTO (servizio al tavolo e buffet)

PRIMI (servizio al tavolo con ripasso)

SECONDI

(servito dai nostri cuochi al buffet)

(servizio al 

tavolo con ripasso)

DESSERTS

                        

Fiocco ticinese - Pancetta pepata - Salame ticinese - Formaggini 

della Valle di Muggio con marmellata e noci - Salmone marinato 

all’aneto e agrumi - Cocktail di gamberetti salsa aurora - Torta 

salata con verze e pancetta

Panzerotti di magro su coulis di pomodoro - Risotto al 

Chardonnay del Ticino - Trofie al pesto e pinoli

Cosciotto di maiale arrosto 

Medaglione di manzo al Merlot del Ticino e bacche di ginepro 

Patate novelle al rosmarino e bouquet di verdure 

Ananas marinato alla cannella - Bavarese ai frutti di bosco

PASQUA                                                                          4  APRILE
APERITIVO CALDO E FREDDO AL BUFFET                                (pranzo 12:30)

ANTIPASTO (servizio al tavolo e buffet)

PRIMI (servizio al tavolo con ripasso)

SECONDI

(servito al buffet 

dai nostri cuochi)

(servizio al tavolo con 

ripasso) 

DESSERTS

Carpione di lago - Straccetti di carne secca con formaggio e noci 

- Salame del Ticino - Formaggino fresco della Valle con 

marmellata di fichi - Luganega - Torta salata con verze e pancetta 

- Tartare di salmone - Crostino di polenta ai funghi

Risotto al Merlot e luganega - Gnocchi di patate al ragù di 

selvaggina - Linguine con melanzane, pomodoro e mozzarella

Cosciotto d’agnello al forno con salsa alla menta 

 - Arista di maiale alle prugne con salsa madera 

- Patate duchessa e finocchi gratinati 

Colomba pasquale - Mousse al cioccolato

PASQUETTA                                                              5 APRILE
APERITIVO CALDO E FREDDO AL BUFFET                                     (pranzo 12:30)

ANTIPASTO (servizio al tavolo e buffet)

Terrina di verdure - Insalata di funghi e formaggio stagionato 

della nostra valle - Bresaola con mousse di caprino - Crostone di 

polenta e funghi - Salame felino - Bocconcini di luganega

FESTA DEI LAVORATORI              1 MAGGIO
                  (pranzo 12:30)

Sconto di Chf 5.- per tutti i lavoratori, sul viaggio di andata e ritorno col 

trenino per il viaggio Capolago-Vetta-Capolago.

FESTA DELLA MAMMA                          9 MAGGIO                                          

                (pranzo 12:30)

APERITIVO CALDO E FREDDO AL BUFFET  

ANTIPASTO (servizio al tavolo e buffet)

PRIMI (servizio al tavolo con ripasso)

Sfogliatina al salmone (tartare) - Mousse di prosciutto su 

cuoricino di brisé - Cipolline caramellate - Involtino di Spada e 

melanzana al basilico - Prosciutto e melone - Quiche Lorraine 

al formaggio, zafferano e bacon

Risotto al salmone e caviale nero - Ravioli di magro al burro e 

salvia - Garganelli al trevisano e speck

ASCENSIONE                                              13 MAGGIO
APERITIVO CALDO E FREDDO AL BUFFET                      (pranzo 12:30)

ANTIPASTO (servizio al tavolo e buffet)

PRIMI (servizio al tavolo con ripasso)

SECONDI

(servito dai nostri cuochi al buffet)

DESSERTS

Trota affumicata con salsa al rafano - Timballo di verdure 

con fonduta di formaggio allo zafferano - Salametto di 

cinghiale - Coppa nostrana - Insalata tiepida di polipo ai 

cannellini e patate al basilico - Salmone marinato agli 

agrumi e aneto

Fagottino di ricotta e broccoletti - Risotto a taleggio e 

pere - Cavatelli al ragù di funghi

Filettini di maiale in camicia di sfoglia con crema di 

zucchine  - Coscette di 

coniglio al finocchietto - Patate al cartoccio con panna 

acida - Fascetta di fagiolini al bacon

Cremino al caffè - Ananas in salsa di kiwi

PRANZO DI STAGIONE                                           2 MAGGIO
ASPARAGI, RADICCHIO E ZUCCHINE                                         (pranzo 12:30)

(servito dai nostri cuochi al buffet)

(servizio al tavolo con ripasso)

APERITIVO CALDO E FREDDO AL BUFFET  

ANTIPASTO (servizio al tavolo e buffet)

PRIMI (servizio al tavolo con ripasso)

SECONDI

DESSERTS

Tortino di asparagi - Carne affumicata di manzo con salsa alle 

zucchine - Mousse di trota e asparagi - Focaccia alle zucchine - 

Fiocco ticinese - Pancetta pepata - Salame ticinese

Risotto al radicchio rosso - Ravioli agli asparagi - Tagliatelle 

zucchine e zafferano

Reale di vitello agli asparagi  - 

Tagliata d’anatra con caponatina di zucchine e riduzione al Merlot 

- Patate fresche al rosmarino 

Mousse di fragole - Insalata di frutta fresca

ulteriori dettagli disponibili su     www.montegeneroso.ch ulteriori dettagli disponibili su     www.montegeneroso.ch ulteriori dettagli disponibili su     www.montegeneroso.ch

PENTECOSTE                                              23  MAGGIO
APERITIVO CALDO E FREDDO AL BUFFET                       (pranzo 12:30)

ANTIPASTO (servizio al tavolo e buffet)

PRIMI (servizio al tavolo con ripasso)

SECONDI

(servito dai nostri cuochi al 

buffet)

(servizio al 

tavolo con ripasso)

DESSERTS

Carpaccio di bresaola con rucola e grana - Salame del 

Ticino - Spiedino di gamberi al curry - Formaggi della 

nostra valle - Dadolata di verdure fresche in agrodolce - 

Luganega alla paprica

Gnocchi di semola gratinati con formaggio ticinese - 

Risotto agli asparagi - Maltagliati alla glassa di vitello e 

concassè di pomodoro

Stinchi di maiale alle erbe fini 

 - Costolette di agnello gratinate con burro alle 

erbe - Sformatino di patate e carciofi trifolati 

Trancio di torta di pane in camicia di cioccolata - Mousse 

al pompelmo rosa

PRIMI (servizio al tavolo con ripasso)

SECONDI

(servito al buffet dai 

nostri cuochi)

(servizio al tavolo con ripasso)

DESSERTS

Risotto ai pistilli di zafferano con gamberi e zucchine - Tortelloni 

di magro glassato alle erbe - Pappardelle ai funghi

Cosciotto di maiale con salsa agli asparagi 

 - Sminuzzato di manzo alla Stroganoff - Patate 

fondenti e carote Vichy  

Colomba pasquale con crema al cioccolato - Panna cotta

SECONDI

DESSERTS

Nocetta di vitello in crosta di pane al papavero 

- Tagliata di manzo con 

pomodorino, rucola e grana - Patate castello al timo e 

cavolfiore mimosa 

Cuoricino mimosa - Fragole e ananas al balsamico

(servito 

dai nostri cuochi al buffet) 

(servizio al tavolo con ripasso)



MENU DI PESCE 
Pt. Capolago ore 19.15 - Pt. Vetta ore 23.15

Trenino, menù e musica dal vivo:

(acqua minerale, 1 caffè, 1 digestivo)

Adulti  CHF  74.-   /  € 51.-*

Ragazzi 10-16 anni  CHF  48.-   /  € 33.-*

Bambini  6-10 anni  CHF  19.50 /  € 13.50*

SERATA TICINESE
Pt. Capolago ore 19.15 - Pt. Vetta ore 23.15

Viaggio con trenino, buffet, bibite (acqua minerale 50cl,  75cl 

di vino nostrano ogni due persone, 1 caffè, 1 digestivo), 

musica dal vivo e visita all’osservatorio

Adulti  CHF 60.- /  € 41.50*

Ragazzi 10-16 anni  CHF 40.- /  € 27.50*

Bambini 0-10 GRATIS

PRANZO DI STAGIONE  
       ogni 1a domenica del mese

Trenino, pranzo (bibite escluse) e musica dal vivo

Adulti  CHF   66.-    /  € 45.50*

Ragazzi 10-16 anni  CHF   46.-    /  € 31.50*

Bambini  6-10 anni CHF   19.50 /  € 13.50*

Per partecipare ai pranzi, potete usufruire delle seguenti corse

ÁPt. Capolago:   9:20, 10:35, 11:35

ÁPt. Vetta: 13:45, 14:45, 15:45, 16:45

* prezzi indicativi € 

PRANZI FESTIVI
             Festa del papà,**

       Pasqua, Pasquetta, 

    Festa  del 1° maggio, 

        Festa della mamma**, Ascensione, Pentecoste  

Trenino, pranzo (bibite escluse) e musica dal vivo

Adulti     CHF  66.-    /   € 45.50-*

Ragazzi 10-16 anni    CHF   46.-    /   € 31.50*

Bambini  6-10 anni   CHF  19.50  /   € 13.50*

        * *( mamme/papà Chf 46.- / € 31.50*)
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Fantasia d  ntipasti a i

cald  e fred i d lo Chef*
i d el

R sot o d llo Chef*
i t e  

arganelli al ragù (la o o re)*

G
  g  ma

Diversi secondi di pesce*

Pep ta d cozze
a i 

Desserts

A qua, caffè e igestivo
c

d

* in base alla arietà el e e del giorno

 v d p sc

19-26 MARZO

2-9-16-23-3  APRILE0

7-14-2 -28 MAGGIO1

 SERATA DEL PE CE   
 venerdì s ra    

S
e

“Me ù a base di pesce”
n  

                                                                                                                        (ce a 20:15)

          n

Musica dal vivo

R c  c ta di ant ti*
i ca s el  ipasT s d pri i seco d
ri i mi e d n i*Contor * / ser s*

ni   Des tcq a, ino, a fè e i es v

A u v  c f d g ti osse azio  e Fir ment  

O rv ne d l ma o
* ase lla va t  del  st gione
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3-10-1 I1-8

MA IO
-15-22-29 GG

E A
         

S RAT  TICINESE                              
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Grande Buff t” Monte Ge eros to ssaba  era          ( : )
                                 cena 20 15
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APRILE
A GIM G O

Gastronomia
Appuntamenti fissi e proposte 
gastronomiche nei ristornati

Belvedere e Panorama in Vetta!

www.montegeneroso.ch


